
  

M E N U  F I N  D E  A Ñ O
Copa de bienvenida

Copa de Champagne Perrier Jouët y canapés

Langostino con vinagreta de naranja y lima
Camembert crujiente con mermelada de grosellas

 Silvestre de los bosques escandinavos
Mus de foie gras y pure de manzana

Sobre pan de brioche 

…para empezar…

Brick rellena de cangrejo noruego
Y Carabineros con salsa bisque

…Seguimos…

Lomo de San Pedro y langostinos
 Con salsa de Champagne rosé y licor de 

Grand Marnier

…Para Terminar…
Filet Mignon de ternera con foie fresco

 perlas de cebollita, Setas  y salsa de 
vino tinto de Pomerol

…Postre…

Crujiente de Chocolate blanco, negro y caramelo 

NEW YEAR’S EVE
Welcome drink

Glass of Champagne Perrier Jouët and Amuse-bouche 

Prawn with orange and lime vinaigrette
Crispy camembert with wild yellow-berry

 from the Scandinavian forests
Foie gras mousse with apple puree and 

Brioche bread 

…To begin with…  

Brick stuffed with Norwegian crab and 
Red king prawn with Bisque sauce 

…We follow… 
John Dore fillet and king prawn with 

Champagne rosé and licor Grand Marnier sauce  

…To Finish… 

Fillet Mignon of beef with fresh duck liver, onion pearl  
and wild mushrooms with red Wine Pomerol sauce 

…Dessert… 
Crispy black, white, and toffee chocolate with 

Ice cream

Vino Blanco 
Chablis Viñas Viejas 2016

Alain Gautheron - Borgoña

Vino Tinto
Museum Real Reserva 2016

(D.O) Ribera del Duero

BIENVENIDA DEL AÑO NUEVO 

COPA DE CHAMPAGNE  - Perrier Jouët Brut

UVAS DE LA SUERTE Y BOLSA DE COTILLON

149€ Pp

White Wine
Chablis Vieilles Vignes 2016

Alain Gautheron - Bourgogne

 RED WINE
Museum Real Reserva 2016

(D.O.) Ribera del Duero

WELCOME NEW YEAR WITH

GLASS OF CHAMPAGNE -  Perrier Jouët Brut

LUCKY GRAPE AND COTILLON BAG

149€ Pp

www.albertysimon.com
info@albertysimon.com

Telefono de reservas: 
+ 34 952 783 714

Restaurant Albert&Simon
Y su Equipo os Desean

 Una Feliz Navidad
Y un Prospero Año Nuevo 2021

Restaurant Albert&Simon And Staff Wish You 
A Merry Christmas And  Happy New Year 2021


